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biscuit moelleux amande, confit groseille et 
framboise, ganache montée vanille, biscuit shortbread 
et guimauves framboise

Fruits Rouges

Exotique
biscuit dacquoise, crème Chantilly vanille, compotée 
passion, ananas et mangue, biscuit shortbread 

biscuit brownie, crème pralinée, ganache montée 
chocolat noir 65%, mousse façon Grand-Mère 72%, 
biscuit chocolat sans farine, nappage chocolat

Mont-Blanc
biscuit shortbread, meringue, ganache montée à la 
vanille, biscuit cuillère imbibé au rhum, crémeux au 
marron et éclats de marrons glacés

Chocolat

biscuit à la noisette, crème pralinée, 
praliné et noisettes caramélisées

Russe
4 parts : 36€
6 parts : 48€
8 parts : 60€
Bûchette : 6€

Nos Bûches gourmandes 



biscuit roulade à la crème 
au beurre à l’ancienne

biscuit roulade à la crème 
au beurre à l’ancienne

Nos Bûchettes Crème 
au Beurre

Nos Vacherins 
Glacés

glace vanille de Madagascar et 
sorbet exotique

glace vanille de Madagascar et 
chocolat Vénézuéla 70%

glace vanille de Madagascar et 
sorbet fruits rouges

Vanille

Chocolat

6/8 pers.
40€

Bûche Glacée Vanille Marron
glace marron, glace vanille, meringue, biscuit 

shortbread, brisures de marrons

Nos Bûches Glacées

Bûche Glacée Vanille Framboise
glace vanille, sorbet framboise, biscuit shortbread, 

meringue

Omelette Norvégienne
crème glacée Grand Marnier, parfait Grand Marnier, 

génoise nature imbibée, meringue italienne, cubes 
d’orange confite

bûchette 
6,50€

6/8 pers.
46€



Croustillant noix de macadamia, 

Pain de Gênes à la vanille, 

Caramel tendre à la vanille,

Noix de macadamia caramélisée et 

concassée,

Mousse onctueuse à la vanille

En série limitée et à commander au plus vite
dans l’une de nos boutiques 

ou directement sur www.maison-pillon.fr ! 

56€
les 8 parts

Notre Entremets du 
Nouvel An



Truffes

 31€
les 250 gr

Nos traditionnelles truffes au coeur fondant et 
poudrées de cacao se déclinent en 3 recettes :

Truffes traditionnelles infusées à la vanille bourbon
Truffes origine Madagascar

Truffes origine Pérou

Ballotins
Découvrez l’étendue de notre savoir-
faire de chocolatier au travers de nos 

différentes recettes de bonbons.
De 130 gr à 1kg

à partir de 
17,50€

Nos Chocolats

Cadeau délicat ou gourmandise 
personnelle, cette boîte est composée 

de bonbons de chocolat praliné et 
ganache.

12 chocolats : 17,50€
24 chocolats : 31,50€

Coffret Luxe tout chocolat
Le cadeau idéal pour les amateurs de chocolat. Il se 

compose d’un assortiment de nos bonbons au chocolat : 
ganaches, pralinés, pâte d’amande, spécialités ...

à partir de 
44€

Coffret Luxe assortiment
Le cadeau idéal pour faire découvrir ou redécouvrir notre 

maison : bonbons au chocolat ainsi que pâtes de fruits, 
calissons de Provence et sujets en pâte d’amande. 

Des marrons glacés sont ajoutés dans le coffret Taille 3.

à partir de 
44€

Coffret specialités
Florentins, rochers, mendiants, grignotines, dragéifiés.

à partir de 
28,50€

Délicieuses attentions

boîte métal 200 gr
40,50€

Délices du père Noël

Guimauves

Coffret garni de Noël

Coffret d’exception, délicieusement gourmand et garni 
de nos 3 spécialités de Noël :

Rochers pralinés noir et lait
Délices du panda roux cacao

Truffes traditionnelles

 62,50€
les 570 gr

Guimauves de Noël 100 % maison ultra légères 
et moelleuses, enrobées de notre couverture 

signature et légèrement vanillées.
 

Botte, bonhomme de neige et sapin 
au choix

 3,50€ 
pièce

Assortiment de spécialités de Noël
Plusieurs compositions sont possibles à voir en 

boutique.

 à partir de 70€



Moelleux, confits dans un sirop légèrement vanillé, 
glacés d’une fine pellicule de sucre puis enveloppés 

d’un papier doré, ils incarnent l’esprit de Noël

Marrons glacés

Nos Confiseries
de Noël

réglette de 3 : 13€
réglette de 6 : 23€
coffret de 12 : 43€
coffret de 24 : 83€

coffret de 48 : 167€



Macarons aux amandes et garnis d’une ganache, d’un 
crémeux ou d’une confiture

Nos Macarons

Nos Macarons

pistachevanille

passion

griotte-Espelette

framboise

réglette de 9 : 18€
coffret de 16 : 31€
coffret de 25 : 47€

chocolat

noix de coco

citron

abricot

caramel

café cassis



Nos Petits-Déjeuners de Fêtes

Brioche italienne fourrée de fruits 
confits, de zestes d’orange et de citron, 

vanille, miel et pépites de chocolat

Panettone

 16€

Cake à la texture moelleuse, 
subtilement parfumé au citron

Cake Citron

 
14,50€

Cake moelleux à la vanille extra noire 
de Madagascar et au chocolat

Cake Marbré

 14,50€

Cake au doux parfum d’orange

Cake Saint-Bernard

 14,50€

Délicieuse brioche alsacienne aux 
raisins secs et aux amandes, cuite dans 

un moule à kougloff en terre cuite 
émaillée

Kougloff

 
petit modèle : 12€

grand modèle : 18€



Nos Galettes & Couronnes

Feuilletage maison et crème frangipane
 au rhum de Martinique

Frangipane

Galette frangipane au praliné noisette 
et aux pépites de chocolat

Chocolat Noisette

Pâte à roi maison parfumée aux 
agrumes (orange, citron et mandarine)
et une pointe de rhum de Martinique

Roi

Pâte à roi maison parfumée aux 
agrumes (orange, citron et mandarine)
et une pointe de rhum de Martinique

Petit Roi

Pâte à roi et fruits confits macérés au 
rhum de Martinique

Limoux

individuelle : 6€
4/5 parts : 25€
6/8 parts : 33€

4 pers. : 16€
6 pers. : 21€
8 pers. : 29€

10/12 pers. : 48€

4 pers. : 18€
6 pers. : 25€
8 pers. : 31€

 4/5 parts : 25€

 4€

2 collections :
Arche de Noé (Galettes),

Méli-Mélo (Limoux et Rois)

2€ pièce
25€ le coffret d’une collection

(10 fèves par collection) 
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1 - Quand passer commande ?

2 - Comment passer commande et régler ?

3 - Où et quand venir retirer mes commandes ?

Comment déguster vos gâteaux 
pour les fêtes ?

Pour Noël : jusqu’au 22 décembre 19h
Pour le Nouvel An : jusqu’au 29 décembre 19h

ATTENTION, aucune modification ou annulation de commande ne pourra être 
enregistrée au-delà de ces dates et horaires !

ATTENTION, la prise de commande de bûchettes et de gâteaux portions ne sera pas 
possible pour les 23, 24, 25 et 31 décembre. L’achat se fera uniquement en boutique sur 
ces dates-là. Merci de votre compréhension.

Dans l’une de nos boutiques ou directement sur www.maison-pillon.fr.
Notez que le site internet sera fermé du 22 décembre à 19h au 2 janvier inclus.

ATTENTION, pas de commande par mail ou par message. Les réglements se feront à 
l’avance par téléphone via Payplug ou directement en boutique lors de votre prise de 
commande.

Retraits les 23, 24, 25 et 31 décembre.

ATTENTION, le retrait des commandes de la boutique Wilson, rue Austerlitz, se fera 
uniquement à la boutique place du Capitole.
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Mardi 24 décembre
8h - 19h

Mercredi 25 décembre
ouvert uniquement le matin 

Capitole, Wilson et Ozenne de 8h à 13h
Tournefeuille, l’Union, Castanet, Blagnac de 8h30 à 13h

Mardi 31 décembre
8h - 19h

Ouverture de toutes les boutiques, toute la journée 
les 8, 15 et 22 décembre

ATTENTION, 
fermeture de toutes nos boutiques 

le 1er janvier 2025



Toulouse Capitole
3 place du Capitole
Tél : 05 25 24 00 30
lun-ven 9h-20h - sam 8h30-20h - dim 9h-19h

L'Union
6 avenue des Pyrénées
Tél : 05 61 74 32 81
lun-ven 9h30-19h 
sam 8h30-19h - dim 8h30-13h

Tournefeuille
65 rue Gaston Dourmergue
Tél : 05 34 52 96 02
lun-ven 9h30-19h30 
sam 8h30-19h30  - dim 8h30-13h

Blagnac
13 rue Prosper Ferradou
Tél : 05 61 48 11 01
lun-ven 9h30-19h30 
sam 8h30-19h30 - dim 8h30-13h

création graphique & photos : www.thefoodeye.com 

www.maison-pillon.com

Toulouse Ozenne
2 rue Ozenne
Tél : 05 61 52 68 14
lun-sam 8h-19h30 - dim 8h-13h30

Castanet
14 avenue du Lauragais
Tél : 05 34 41 62 39
lun-ven 9h30-19h 30
sam 8h30-19h30 - dim 8h30-13h

Toulouse Wilson
2 rue Austerlitz
Tél : 05 61 21 96 51
lun-sam 8h-19h30 - dim 8h-13h30


